F|

k. < K8

Die Baiersbronner Wildpflanzenwirte leisten ausgezeichnete Arbeit. Von Verbraucherminister Alexander Bonde nahm Baiersbronns

Wi

Tourismusdirektor Patrick Schreib dafiir die Urkunde entgegen. Das Bild zeigt von links: Peter Scharff (Kulinarische Kompetenz), Mat-
thias Erdmann (Hotel Millers Léwen), Patrick Schreib, Minister Alexander Bonde, Jutta Méhrle (Schwarzwaldhotel Tanne), Peter
Haist (Parkhotel Ailwaldhof), Gernot Marquardt (Waldknechtshof), Christine Marquardt (Waldknechtshof) und Jorg Mohrle

(Schwarzwaldhotel Tanne)
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Heimatgefiihl auch kulinarisch

Ehrung | Verbraucherminister Bonde zeichnet Wildpflanzenwirte aus

Die Wildpflanzenwirte in
Baiersbronn sind mehr als
Koche, sie sind Kulturbot-
schafter des Schwarzwalds.
Mit den Aromen ihrer
Heimat kreieren sie Ge-
schmackserlebnisse.

Baiersbronn. Fiir dicse aulier-
gewohnliche  Interpretation
regionaler Kiiche gab es nun
Anerkennung von héchster
Stelle: Aufder internationalen
Fachmesse Intergastra in Stutt-
gart wurden die Wildpflan-
zenwirte von Verbrauchermi-
nister Alexander Bonde fiir
ihre Arbeit ausgezeichnet. Da-
riiber informiert die Baiers-
bronn Touristik in einer Pres-
semitteilung.  Stellvertretend
fiir die Gastronomen nahm
Baiersbronns Tourismusdirek-

tor Patrick Schreib die Urkun-
de des Ministers entgegen.
Acht Wildpflanzenwirte gibt
¢s inzwischen in Baiershronn:
das Parkhotel Ailwaldhof, das
Forsthaus  Auerhahn, den
Gasthof Blume, den Gasthof
Falken, das Hotel-Restaurant
Miillers Léwen, den Hotel-
Gasthof Rosengarten, das
Schwarzwaldhotel Tanne so-
wie den Waldknechtshof.

Die Auszeichnung selbst
fand im Rahmen des neu er-
offneten Dehoga-Forums »Ge-
nial Regional« statt. Mit dieser
Initiative greift der Hotel- und
Gaststittenverband auf, was
in Baiersbronn lingst selbst-
verstindlich ist: Bewusstsein
flir regionale Lebensmittel
und die Wertschitzung des-
sen, was die Natur der Heimat
bietet. »Es ist eine tolle Wert-
schitzung unserer Arbeits,

freut sich Tourismusdircktor
Patrick Schreib gemeinsam
mit den ausgezeichneten
Wildpflanzenwirten. 2014
war das Projekt der Wild-
pflanzenwirte in Baiersbronn
als Teil des =Kulinarischen
Wanderhimmels« ins Leben
gerufen worden.

»Statt austauschbarer
Urlaubserlebnisse wollten wir
cine stirkere Verbindung
unserer  Kernkompetenzen
Natur und Genuss erreichen
mit dem Ziel, unverwechsel-
bare Genussmomente zu
schaffen, die alle Sinne an-
sprechens, erklirt Tourismus-
direktor Patrick Schreib.

Mit dabei bei der Auszeich-
nung war auch Sternckoch
und Kriuterexperte Peter
Scharff, der die Baiershronner
Wildpflanzenwirte scinerzeit
bei der Entwicklung ihres

Konzepts unterstiitzt hatte,
Dice Auszeichnung chrt nicht
nur die Idee der Wildpflan-
zenwirte.

Honoriert wird auch die ge-
meinschaftliche Initiative der
Baiersbronner Gastronomen,
die sich in dem Projekt zusam-
men fiir die Wertschitzung
der Heimat und ihrer Produk-
te cinsetzen. »Regional ausge-
richtete Gastronomie heildt
Landschaftspflege mit Messer
und Gabel. Regionale Spezia-
lititen und das kulinarische
Erbe schirfen zudem das re-
gionale Profil«, sagte Verbrau-
cherminister Alexander Bon-
de im Rahmen der Preisverlei-
hung. »Unsere heimischen
Gastrenominnen und Gastro-
nomen leisten damit einen
Beitrag fiir intakte, lebenswer-
te und zukunfisfihige Regio-
nen.«



